TheNiceKitchen



One group
One style
One kitchen
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Tecnologia integrada para

la empresa de restauracion.

The Nice Kitchen fabrica toda

una gama de soluciones
complementarias disenadas

segun criterios de compatibilidad
dimensional, estética y tecnologica.




La produccion es nuestra fuerza.

Los modernos centros de produccion
The Nice Kitchen tienen su sede en
Italia, sobre un total de 50.000 m?

en 12 plantas operativas, para una
produccion de mas de 45.000
unidades al ano.



The Nice Kitchen Academy.

El espacio formativo dedicado a
los empresarios de la restauracion.
Un camino a través del cual
aprender a conducir con éxito
una empresa de restauracion.




Las marcas TNK.
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La filosofia

The Nice Kitchen.
Compatibilidad dimensional.
Diseno compartido.
Tecnologia integrada.




Compatibilidad dimensional.
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Diseno compartido.
La estética comun crea
una agradable sensacion familiar

que mejora la comodidad de uso.
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Tecnologia comun integrada.

The Nice Kitchen
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SLOW COOKING
Roast beef
Fase 2 - 0720"

C) cosmo

La cocina en tus manos.

Cosmo es la innovadora tecnologia
Wi-Fi que permite conectar todos los
equipos The Nice Kitchen presentes
en la cocina y monitorizarlos

de forma remota con una unica
aplicacion.



C) cosmo

Evitar las miles de Apps.

A

Notificaciones y alertas.

i

Actualizacion de software.

S

Servicio.

Informes Haccp.

A
1/2

Programacion del trabajo.

Mantenimiento predictivo.




balance

100% de rendimiento

con un 50% de potencia.
Balance es la unica tecnologia
Wi-Fi que permite aprovechar
el 100% del rendimiento de los
electrodomeésticos en la cocina
utilizando solo el 50%

de la potencia nominal.




)\) balance

Sin malgastar la energia.

Sin costes de planta.

©

Todo bajo control.

Nify

Solo la energia disponible.

Ahorro.
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Real time consumption
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Q qadra

La empresa de éxito

se maneja con datos.

Qadra es el ERP que gestiona
la empresa de restauracion,
permite reducir los costes y
maximizar los beneficios.
Junto con Cosmo y Balance,
crea un sistema unico
totalmente integrado desde
la cocina hasta la sala.




Q qadra

Toma el control
de tu empresa.

O

Comandas.

Y

Delivery.

()

Rendimiento.

=

Compras.

3

Produccion.

&
4

Marketing.

g

Personal

> B

Informes de ventas Pedidos

ST

Costo de alimentos Entrega de comida

Facturacién

A7

Semielaborados

Rutas de conductores

Sistema de caja.

Personal.

31

Pedidos a proveedores

Clientes

Almacén




Q qadra

Comandas.

Comandas digitales.

Los pedidos recogidos en linea

y desde la sala se programan
automaticamente en la secuencia
correcta de procesamiento.
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Ir y esperar. Sala y cocina se
comunican en tiempo real.

Los camareros, con un ‘OK’,
digital, autorizan la preparacion
de los platos facilitando el trabajo
del personal de cocina.
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Menu QR. Propuestas de temporada,

eventos extraordinarios, nuevos

platos: el menu digital esta siempre

actualizado y al alcance de los

clientes con un cémodo cédigo QR.

&

Mapa de mesas. El diseno de la
sala se puede modificar con un
simple toque para anadir asientos,
unir o separar mesas.

&)

Monitorizacién de la cocina.

Las 6rdenes se muestran por
prioridad y tiempo de produccién.
El pedido, total o parcial, se puede
imprimir para el pase o el area de
preparacion.




Q qadra

Produccion.

Distinta base. Ingredientes,
semielaborados con las
cantidades, operaciones y
aparatos correspondientes
implicados en el proceso
productivo de los platos.
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Desperdicios. Definicion de
porcentaje de desperdicio para
cada ingrediente con el fin de
calibrar las compras y calcular
correctamente el coste de los
alimentos.
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Semielaborados. Vida util, stock

minimo y lote minimo de produccién

para un Cook&Chill eficaz.
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Ubicaciones. A los ingredientes
y semielaborados se les asigna
una ubicacioén que crea orden
y agiliza la preparacion.

O

Ingredientes. Anagrafica de
ingredientes con precio, alérgenos
y volver a pedir al proveedor
preferido.

Etiquetado. Los datos de los
productos semiacabados y los
platos acabados se imprimen en la
etiqueta de acuerdo con las normas
HACCP.




Q qadra

Compras.
Todo bajo control, incluso
con los ojos cerrados.

Je %

Almacén. Las compras se Pedido automatico.

registran. Cualquier cambio en Una alerta indica la necesidad
el coste se notifica para evitar de reabastecer un ingrediente,
pérdidas de margen. con un clic el pedido se envia

al proveedor preferido.
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Proveedores de datos personales.
Los nombres y los datos de
contacto de los proveedores
seleccionados estan ordenados y
siempre disponibles para facilitar
la gestion de la actividad diaria.




Q qadra

Personal.
El valor anadido
de un equipo unido.
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Datos de registro. Los roles y los Procedimientos. Un proceso de
costes de personal se clasifican trabajo compartido y repetible

en fichas que el administrador es la base del éxito de una tarea.
puede consultar. Cada procedimiento es accesible

para todo el equipo.

% A

Bonus. Recibo medio, nimero Auditoria. Una lista de comprobacion
de cubiertos servidos, platos permite verificar el cumplimiento
vendidos y otra informacion de los procedimientos y registrar
para analizar el trabajo de cada el grado de satisfaccion obtenido.

colaborador y premiar a los que
mas se lo merecen.

S

Self-training. Qadra instruye al
personal con recetas, ubicaciones,
tareas y programas para instruirse
en las tecnologias de TNK.




Q qadra

Food delivery.

LB

Home delivery. Menti online
integrado en el sitio web o en
los canales sociales del local.

iy
Business delivery. Ments

dedicados a empresas que
encargan online y reciben los

platos directamente en la oficina.

N

Platos personalizados.

Es posible definir las variantes
de los platos como salsas

o adiciones.
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Caliente o frio. Qadra define
el Box dentro del cual insertar
el plato teniendo en cuenta
las temperaturas de servicio.
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Gestion de slots. Para

cada slot de entrega puede
establecerse el numero
maximo de platos realizables.
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Areas de entrega. Al dibujar

las areas de entrega en el mapa
interactivo, puede diferenciar
los costos de entrega.

©

Pagos seguros. Los pagos se
realizan con total seguridad.

Los ingresos generados en linea se
abonan regularmente en tu cuenta.

SN2

Optimiza rutas. Las rutas de los
riders estan optimizadas para
garantizar entregas puntuales
y maximizar la carga de los
vehiculos.

Frescoy crujiente

Jamon San Daniele, pan
carasau, higos, gueso de oveja
sardo, mezcla de ensaladas

€9.50

Poke gourmet

Salmon fresco, aguacate,
edamame, tomates, zanahorias
y arroz basmati organico

€11.50
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Novedades

Fusilli multicolor

€8.00

1

Fusilli con acelga salteada vy

crema de ricotta, almen

MArac

Qras

crujientes y pimierita negra

Orzotto vegano

41

Cebada concrema de

calabacin, stracciatella,

pimienta negra. rodajas de

rébano y almendras

€7.50 1

¥

£




Q qadra

Marketing.

AR O

Conoce a tus clientes. Fotos atractivas.

12
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Preferencias de consumo.

A

Tarjeta de fidelidad.




Q qadra

Rendimiento.

Conoce los resultados y
toma decisiones correctas.
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Informes de ventas. Cada dato
de ventas esta disponible para

tomar decisiones respaldadas
por datos ciertos y objetivos.
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Costes de los alimentos y margenes.

Qadra calcula la marginalidad de
cada articulo teniendo en cuenta los
costes de produccion y las materias
primas.
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Variacioén de costos. La fluctuacion
de los precios de compra puede
erosionar la marginalidad. [ Pizzeria mmm Restaurante [ Entrega I Enoteca

Qadra monitorea cada cambio al
notificar aumentos no deseados.

Tutor. ¢ Los resultados se ajustan a
tus expectativas? Qadra supervisa
el rendimiento de tu empresay te
avisa cuando es necesario.
Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

Cubiertos Ticket promedio Nuevos clientes No show

963 29,30 72 23



Q qadra

Facturacion.

EO

Facturacion electronica.

Los recibos y facturas se sincronizan
con las érdenes recogidas en la sala
y los pedidos en linea. Todos los
datos se integran y supervisan en el
panel para analizar el rendimiento.
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Métodos de pago. Qadra es
intuitivo y te ayuda a elegir
y gestionar los métodos

de pago mas comunes.

Promociones y descuentos.

Para cada cliente o empresa se
puede definir un descuento estandar
O crear promociones ocasionales.
Qadra reconoce las condiciones
excepcionales y deja que puedan
aplicarse.

33D
33D
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Mesas abiertas. ; Quién no ha pagado?
Qadra te lo dice seleccionando
automaticamente las mesas para

las que falta el ingreso. Con un simple
toque podras gestionar el pago.




Ecosistema The Nice Kitchen.
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Pedido automatico
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Gestién del personal
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C\ Optimizacién de entregas
\ | y gestion de vehiculos
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Control remoto de dispositivos
actualizacién de software
y reportes HACCP
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Gestion de energia 'y
reduccion de consumo
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C\ Caja fiscal, impresion de recibos,
\ | facturas electrénicas y rendimiento




Kits de conexién y sistemas
de gestion cocina-sala.

C) cosmo

(/ Kit Cosmo cableado
7= Kit Cosmo Wi-Fi
Pantalla tactil Vision para el control
de camaras de paneles

Balance Console

Balance Router

Balance Repeater

. )))

Balance Hub

Kit Balance Coldline

Kit Balance Modular

Q qadra

=
* Monitor de cocina Impresora de pedidos
===
P Caja digital Android m Impresora térmica de caja
p =
[ ¢ Caja digital i0OS Impresora de etiquetas
r- 9 Tablet de pedidos Android Router Wi-Fi
“ Tablet de pedidos i0S 5 Repetidor Wi-Fi
g Datafono Q Formacion






Sede de Torreglia

Sede de San Vendemiano

info@thenicekitchen.com
thenicekitchen.com




TheNiceKitchen
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