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TexHNUYecKkune gaHHble

Numero teglie:
Dimensione teglie (mm):
Interasse teglie (mm):
Numero ventole:

Velocita ventola:
Dimensioni (mm):

Peso netto (kg):

Volume (m3):

Dimensioni camera (mm):
Potenza elettrica (kW):
HanpshkeHwue:
HanpsbkeHue:

Fasi:

Sezione cavo (mmgq):
Frequenza (Hz):
Connessione acqua fredda:
Pressione acqua calda (bar):
Dimensione scarico (mm):

Dimensioni con imballo (mm):

Dimensioni camera (mm):
Peso lordo (Kg):
Volume lordo (m3):

10

GN 1/1

75

3

1

833 x 780 x 1011
118

0,660

618 x 435 x 808
11,5

380-415

19

3N

5G4

50-60

3/4"

Max 5 bar

30

875x820x 1170
618 x 435 x 808
125

0,840

KnneHTt

MpoekT

Forno Function

Mopenb: GEU1011

XapaKTepucTukm

Konnuectso

Mo3nuna

Kop: NP01101021001

Tipologia forno:
Comando:

Vapore:

Gestione vapore:
AwvanasoH TemnepaTyp:
Porta:

Ventola:

Fondo camera di cottura:

Range timer:
Camino:

Convezione

Elettromeccanico

Diretto

Pressione
50°C - 300°C
Bandiera

Realizzata in acciaio inox AISI 304
- autoreverse

AISI 430 a specchio

1-120'
Sempre

aperto

In order to constantly offer the best possible products we reserve the right to make changes on technical specifications without incurring any obligation for equipment previosly

or subsequently sold.
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Forno Function
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In order to constantly offer the best possible products we reserve the right to make changes on technical specifications without incurring any obligation for equipment previosly
or subsequently sold.
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